Quesos Artesanos

Queso SEMI (mads de 60 dias de Maduracion.
Elaborado con leche cruda de VACA.
Precio por Kg. 12.85€

Envasado al vacio: 13.85€

Queso CURADO ( mas de 150 dias de Maduracion.
— Elaborado con leche cruda de VACA
!| Precio por kg. 14.85€

Envasado al vacio: 15.85€

1 Queso AREJO (méas de 300 dias de Maduracidn).
| Elaborado con leche cruda de VACA.

Queso ainejo rayado
Bolsas de 100g
2.10€

Piezas SEMI de 0.6Kg a 1.2kg
15.95€/kG

Piezas CURADO de 0.6 a 1.2Kg.
17,95€/Kg

Piezas ANEJO de 0.6 a 1.2Kg.
19,95€/Kg

Requeson Artesano

Quesos elaborados en la misma finca con leche cruda de vaca recién ordefiada, maduracién
lenta en “Canyis” madera y a temperatura ambiente.




Embutidos y Aceites

A

fe ;C%’ \‘\

L/ m Sobrassada Tipica Menorquina

Normal o Picante
13.95€/kg (piezas aprox. 350g)

" | Salchicha o Carn i Xulla
14.95€/Kg (piezas aprox. 350g)

% s Coixot
| 10.50€/KG

Aceite Morvedre Nou 0.5L
9.90€

. Aceite de oliva Extra Pont Modorro

Son Felip 0.5L
18.95€




Confituras y demas

Confitura de Meldn y Calabaza
3.95€

Confitura de Meldn

Miel artesana de Menorca
200ml. 4.55€
500ml. 11,95€

E O & 4 ‘ Alcaparras 125g.
o Ml 7.95€
\ 3 —

KETCHUP made in Menorca
8,95€

Flor de Sal y Romero
8.50€

d Flor de Sal

7.35€

Flor de Sal a |a rabiosa
8.90€

Refrescos Made in Menorca
Naranja, limén, Manzana y Pifia.

-
-4 1€




Dulces

¢| Ses montanyetes del toro

y Es pastissets d'after-eight
i) 4.95¢

Es pastissets de sempre
4.95€

Es pastissets de xoco
4.95€

Ensaimada de Chocolate
“114.10




Especias de Menorca
De Aromamil.la

u=e Manzanilla en flor
1 2.90€

= Manzanilla en bote de cristal
28 [1CEs

__"Tomillo
Bl 1 30€

e Oregano
B89 1 30¢

o LAUIE
1.40€

_\ | Romero
N 1.20€




Vinos y Cervezas

Bini Tord Rosado
13.35€

Cerveza Graham Pierce
o i 2:45€




Licores

Pomada
0.5L5.10€
1L. 10.20€

Gin Xoriguer
0.7L. 13.95€
0.5L. 12.50€
0.15L. 2.00€

Licor de Hierbas
13.80€

“4s_| Licor de Manzanillas
= 13.80€

Saffron Island
25,00€

Bloody Island
Licor de higos xumbo
19.95€







